
  
 
 
 

The Grill 
 

The Great Cheddar Burger 
Angus Beef, Sharp White Cheddar and Bakery Bun ‐ $13 

add Apple Wood Smoked Bacon ‐ $2 
 

Grilled Artisan Sausage 
Fresh Hoagie Roll, House Made Accompaniments ‐ $12 

 

Big Camp Burger 
Angus beef, Apple Wood Smoked Bacon, Sharp Vermont Cheddar,  

Sautéed Mushrooms, Maple BBQ Sauce  
and crispy fried onions ‐ $16 

 

Chipotle & Honey Lacquered  
Chicken Sandwich 

Shaved Radish & Cucumber, Ciabatta Roll ‐ $14 
 

Pork Carnitas Quesadilla 
Sour Cream and Pico De Gallo ‐ $13 

 

Grilled All Beef Hot Dog  
¼ pound Hebrew National ‐ $8 

Chili Cheese Edition ‐ $10 

 
Add a Side of Fries, Onion Rings  or Blue Ribbon Slaw  to any Grill Plate ‐ $3 

  



Sides & Small Plates 
 

French Fries $4    Chicken Fingers $8   
 

Double Slider $7    Chili Cheddar Fries $7 
   

Onion Rings $6    Blue Ribbon Slaw $4 
 

Soup, Chili & Chowder 
 

Chunky New England Clam Chowder 
Westminster Crackers and Fresh Herbs ‐ $10 

 

Spicy Beef & Three Bean Chili 
 Bacon Cornbread Scone and Cheddar Croutons ‐ $10 

 

Sharp Cheddar & Copper Ale Soup 
 Green Apple Compote and Candies Pecans ‐ $10 

 

Creamy Potato & Leek Soup 
Herbed Grissini and Parsley Puree ‐ $10 (vegetarian) 

 
Iron Griddled Panini 

 

Jalapeno Beef 
Onion Rings, Pesto Mayo, Arugula  

 

Caprese 
Tomato, Buffalo Mozzarella, Fresh Basil, Cracked Pepper, Sea Salt 

 

Native 
Roast Turkey, Sharp VT Cheddar, Tart Green Apple, Maple‐Balsamic Onions, Apple Wood Smoked 

bacon  
 

Ham & Muenster 
Black Forest Ham, Crunchy Apple Chips, Muenster Cheese 

 



Our Signature Panini’s Are Available As: 
 

        Whole $13, Half & Cup of Soup $15 
        Half & Side Composed Salad $11 

 

Fresh Market 
 

Small Plate $12  
Small portion of tossed salad of your choice, choice of 2 signature side salads, artisan bread 

 

Large Plate $16  
Large portion of tossed salad of your choice, choice of 4 signature side salads, artisan bread 

 

  Side Plate $4  
Any single portion of our signature side salads 

 
Garden Salad 

Mixed Greens, Cucumber, Tomato, Carrot 
 Mushroom, Champagne Vinaigrette 

 

Caesar Salad 
Romaine, Shaved Asiago, Ciabatta Crouton, Caesar Dressing 

 

Cobb Salad 
Head Lettuce, Grilled Chicken, Crisp Bacon, Bayley Hazen Bleu, Tomato, Lemon Herb Dressing 

 

Greek Salad 
Romaine, Feta, Calamata Olives, Cucumber, Red Onion, Pepperoncini’s, Lemon‐Herb Dressing 

 
 
 

Additional house made dressings: 
Creamy Ranch & Chunky Bleu 

 
 
 
 

All food and non‐alcoholic beverage prices include the 9% Vermont State Meals Tax and the 1% 
Local Tax 

 
 
 
 
 



Regional Specialties 
 

Seared Lump Crab Cake 
Roasted Celery Root Slaw, Remoulade ‐ $14 

 

Sausage & Rock Shrimp Pasta 
 Spaghetti, Soft Herbs, Fresh Lemon, Butter  ‐ $15 

 

Stout Battered Fish & Chips 
Otter Creek Stout Battered, Crispy Fries, Blue Ribbon Slaw ‐ $16 

 

Herb Roasted Chicken 
 Roasted Onion jus, Broken Yukon Gold Potato,  

Young Peas, Carrots ‐ $15 
 

Braised Short Ribs 
Soft White Polenta, Herbed Chips, Merlot Reduction ‐ $16 

 

Risotto of the Day 
Seasonal and Chef Inspired ‐ $13 

 
 
 

Sides & Small Plates 
 

Simple Pasta 
Marinara, Alfredo or Butter ‐ $8 

 

Crispy Fries ‐ $4 
 

Chicken Fingers ‐ $8 
 
 
 
 

All food and non‐alcoholic beverage prices include the 9% Vermont State Meals Tax and the 1% 
Local Tax 

 
 

 



The Bakery 
 
 

Fresh Baked Cookies  
Our Daily Homemade Creations – $3 

 
 

All Butter Croissants & Pastries 
Sweet and Savory Fillings – $3.50 

 
 

Fresh Baked Local Bagels 
House‐made Cream Cheese Spreads – $3.50 

 
 

Golden Muffins & Scones 
Crunchy and Fresh Every Morning – $3.50 

 
 

Sweet Breakfast Breads 
Banana Nut, Pumpkin Spice, Baker’s Whim – $3.50 

 
 

All‐American Apple Pie 
Sharp VT Cheddar, Maple Whipped Cream – $6 

 
 

Double Cream Cheese Cake 
Fresh Fruit Compote – $7 

 
 

Amazing Carrot Cake 
Tangy Cream Cheese Icing – $6 

 
 
 

All food and non‐alcoholic beverage prices include the 9% Vermont State Meals Tax and the 1% 
Local Tax 



 
 

Après‐Ski Fare 
 

From The Grill Station 
Great Room Grill Servery 
Served Daily 4pm – 6pm 

 

 

Grilled Artisan Sausages 
Grilled selection of artisan sausages with maple‐balsamic onions, House‐made chutney, horseradish, whole‐

grain mustards and VT cheddar croutons ‐ $13 
 

Slider Six Pack 
Angus beef collection consisting of cheddar‐bacon, mushroom‐bleu, northern bbq, stone‐ground mustard 

& onion, chipotle ketchup and garlic aioli ‐ $15 
 

Go Big Nachos  
Crisp tortilla chip, sharp VT cheddar, big heap of fixins’ Spicy Beef Chili or Pork Carnitas ‐ $12 

 

Kickin’ Chicken Wings 
A dozen wings ‐ sweet and smokey bbq or ragin’ cajun  

 

Yard Sale 
A collection of BBQ Pork Ribs (6), Chicken Wings (6), Crunchy Onion Rings and Crispy Sea‐Salted Fries ‐ $16 

 

Seared Crab Cake  
Lump Crab, Pesto Mayo and Arugula ‐ $12 

 

Vermont Cheddar Mac & Cheese 
Black Truffle and Seasoned Bread Crumbs ‐ $12 

 

Spruce Camp Smores 
Fresh Peppermint Marshmallows, Chocolate and Graham Cracker Wafer ‐ $7 

 

Mammoth Éclair 
Vanilla Chantilly Cream, Butterscotch and Chocolate Shavings ‐ $7  

 
All food and non‐alcoholic beverage prices include the 9% Vermont State Meals Tax and the 1% Local Tax 


